AKTION 30.1.-4. FEBRUAR 2023

ROSTBRATEN GESCHNETZELTES

geschnitten vom Schwein

AKTION 6.-11. FEBRUAR 2023

SCHWEINSSCHNITZEL CEVAPCICI

geschnitten

AKTION 13.-18. FEBRUAR 2023

SCHOPFBRATEN KRANZL EXTRA

ohne Knochen, im Ganzen

AKTION 20.-25. FEBRUAR 2023

BAUCHFLEISCH LIPTAUER

Besuchen Sie uns auch auf www.fleischerei-graf.at

BEIN-/
PRESSSCHINKEN

ab 10 dag m

POLNISCHE

ab 10 dag m

TIROLER

ab 10 dag m

WIENER

ab 10 dag m

FLEISCHERE!

STRASS



REGIONAL SCHMECKT’S AM BESTEN

Unen Fi

Top-Qualitdt seit 125 Jahren

@ HEIMISCHE HERKUNFT

Im engen Austausch arbeiten wir
ausschlieBlich mit kleinstrukturierten )
Bauern aus dem Waldviertel. ;

@ BESTE FUTTERUNG

Unsere Tiere emahren sich
von hofeigenen Futter.

Die Landwirte und Betriebe
kennen wir personlich.

@ LANGSAME AUFZUCHT

@ STRESSFREIER TRANSPORT

"~ Wir garantieren den kurzmdglichsten Trans-

portin kleiner Stiickzahl. Unseren Tieren ist
danach eine Ruhezeit eingerdumt.

| HAUSEIGENE SCHLACHTUNG

Als einzige Fleischerei in der Region

= betreiben wir eine eigene Schlachtung.

So garantieren wir auch in der
Verarbeitung beste Qualitat.

Unsere Kalbinnen werden langsam und konstant
aufgezogen, um ein besonders feinfaseriges Fleisch
mit ausgewogenem Fettanteil zu gewahrleisten.

VERANTWORTUNG VERPFLICHTET

Der respektvolle Umgang mit unseren Tieren ist seit jeher unser hochstes Ziel. Unser Augenmerk liegt auf einer
transparenten, regionalen Ziichtung und Fiitterung. Die Verarbeitung unserer Tiere erfolgt durch unsere fachkundigen
und bestens geschulten Mitarbeitern im eigenen Haus. 100% Qualitt fiir Sie zuhause. Qualitdt, die man schmeckt.

Die Fleischerei Graf steht seit 125 Jahren
fiir Qualitat und Leistung

FLEISCHEREI GRAF, STRASS: Herrengasse 85 - Tel.: 02735/5569
Dienstag bis Donnerstag 7.30 - 12.00 Uhr,
Freitag: 7.30 - 12.00 Uhr und 15.00 - 18.00 Uhr, Samstag: 7.00 - 12.00 Uhr

Bitte wenden!

Besuchen Sie uns auch auf www.fleischerei-graf.at STRASS




