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LANGENLOIS
JEDE WOCHE TOP-AKTIONEN!

Beste Qualität vom Fleischerfachgeschäft
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LANGENLOIS
Walterstraße 7 · Tel. 02734/2335
Montag bis Donnerstag 7.00-12.00 Uhr und 14.30-18.00 Uhr, 
Freitag 7.00-12.00 und 14.15-18.00, Samstag 7.00-12.00 Uhr

	

Rindsschnitzel
geschnitten

Surstelze 

	 1kg 7,90

         1kg 14,90

         1kg 3,49

Schweinsschnitzel 
geschnitten

Aktion vom 2. bis 7. September 2019

Aktion vom 9. bis 14. September 2019

Aktion vom 16. bis 21. September 2019

Aktion vom 23. bis 28. Septemer 2019
Geschnetzeltes
vom Schwein

         1kg 10,90 ab 10 dag  0,99

Tiroler

Hausmarke 

   ab 10 dag  1,39

Toastschinken

Knacker

ab 10 dag  1,49

1kg  7,50

Stange 
Braunschweiger

 ab 10 dag  0,89

Käsekrainer

1kg  9,90

weich

Leberkäs

heiß                                                 1kg 9,90
kalt                                                1kg 8,90

Schweinsschulter
 	  1kg 5,49
Schlußbraten
 	  1kg 6,49

im Ganzen

im Ganzen

roh, zum Braten



Bitte wenden!

LANGENLOIS

Nutzen Sie unsere Angebote für die Weinlese
und wählen Sie aus unserem breiten

Wurst- und Fleischsortiment!

Wir garantieren erstklassige Ware!
 bäuerliche Betriebe aus nächster Umgebung 
 eigener, kurzer Transport 
 eigene Hausschlachtung 
 rasche Verarbeitung durch 
      unser Fachpersonal

Weinlese - Jausenzeit - Herbstzeit

Weinlese – Aktion – Schweinefleischgroßstücke
Schulter, komplett, ca. 6 kg	 per Kilo	 3,20

Bauchfleisch, ca. 6 kg	 per Kilo	 5,49

Schlögel, komplett, ca. 10 kg	 per Kilo	 4,99

Karree mit Schopf, ca. 10 kg	 per Kilo	 5,99

Stutzen (Schlögel, Karree & Schopf), ca. 20 kg	 per Kilo	 5,49

½ Schwein ohne Speck (Kopf, Filz, Göderl)	 per Kilo	 4,99

Kranzl Dürre	 1 kg	 6,90

Leberstreichwurst, grob o. fein	  1 kg	 8,50

Extra, Stange 500 g	  1 Stück	 3,25

Kaminstangerl	  1 Stück	 4,49 dr
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LESEANGEBOT

Hendlhaxerl	 1kg  5,90 

Hendlflügerl	 1kg  3,90

Dauertiefpreis!
Österr. Qualität 

Eigene Zerlegung


